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* Заём предоставляется наличными денежными средствами на срок от 1 до 32 дней с возможностью 
пролонгации при условии уплаты процентов по окончании срока займа. Гражданам РФ в возрасте от 
23 до 85 лет. Размер займа составляет от 1 тыс. руб. до 100 тыс. руб. При первоначальном обращении 
от 1 тыс. руб. до 10 тыс. руб. Размер процентной ставки по займу определяется в процентном 
отношении от размера займа и составляет в день: 1% (365% годовых); для пенсионеров – 0,7% в день
(255,5% годовых). Займы предоставляются ООО «Пятый элемент» (зарегистрировано в реестре МФО 
651503029006503 от 25 мая 2015 г., сайт www.5element-mfo.ru) , посредством уполномоченного агента
ООО «Пруссия», свидетельство о гос.регистрации серия 39 № 001522245 выдано 2 ноября 2012 г. 
 

 ПРОДАЁТСЯ сено в рулонах,
с доставкой.
Тел.: 2-63-84,  8 910 118 87 22.

 КУПЛЮ б/у красный кирпич.
Цена 3.20. Тел. 8 915 648 75 51.

Ïðèìèòå ïîçäðàâëåíèÿ!
Районный совет ветеранов

сердечно поздравляет
Галину Георгиевну ЕЛИСЕЕВУ

с 75-летним юбилеем.
Желаем Вам, уважаемая Галина Георгиевна,
доброго здоровья, радости и благополучия

в каждый день Вашей жизни.

ВЫРАЖАЕМ СЕРДЕЧНУЮ БЛАГОДАР-
НОСТЬ родственникам, близким, друзьям,
соседям, коллегам из библиотеки, знако-
мым, всем, кто помогал нам в организации
похорон и разделил с нами горечь утраты
дорогого нам человека – мужа, отца, сына,
брата – Морозова Сергея Владимировича.

 ПРОДАЁТСЯ ВАЗ-21093, 1999
года выпуска. Тел. 8 900 226 22 05.

Êàáà÷êè íà çèìó
ïî-êîðåéñêè

Хозяйке на заметку:
заготовки на зиму

Ингредиенты:
2,5 кг молоденьких кабачков,
500 г моркови,
500 г лука,
5 сладких перцев,
150 г чеснока,
зелень (петрушка, сельдерей,
укроп, кинза) – по вкусу.

Приготовление:
Кабачки и морковь натрите на

тёрке для корейской моркови,
лук и перец нарежьте тонкой со-
ломкой. Измельчите зелень и
чеснок, соедините с овощами и
залейте предварительно приго-
товленным маринадом. Тща-
тельно перемешайте овощи и
дайте им настояться в течение
3-х часов.

Когда овощная масса прома-
ринуется, разложите её по бан-

кам вместе с маринадом
и стерилизуйте: 0,5 л
банки – 15 минут, 1 л
банки – 30 минут. За-
тем закатайте крышка-
ми и, когда ваши банки
остынут, переместите

их в место для хранения.

Êîíñåðâèðîâàíèå ôàñîëè
â ñîáñòâåííîì ñîêó íà çèìó

Ингредиенты:
1 кг красной или белой фасоли,
500 г репчатого лука,
500 г моркови,
250 г растительного масла,
3 ст. л. 9% уксуса,
соль, гвоздика, перец
душистый горошком – по вкусу.

Приготовление:
Замочите фасоль на ночь, в те-

чение этого времени несколько
раз поменяйте
воду. Затем
хорошенько
п р о м о й т е
фасоль про-
точной водой и отвари-
те до готовности. Не переварите!

Информирует налоговая инспекция

Íàïîìèíàíèå íàëîãîïëàòåëüùèêàì
îá óïëàòå èìóùåñòâåííûõ íàëîãîâ

Межрайонная инспекция ФНС России напоминает: граждане, име-
ющие в собственности объекты недвижимости (дома, квартиры,
земельные участки, гаражи) и транспортные средства, обязаны
уплатить имущественные налоги в срок не позднее 1 октября
2015 года.

Налогоплательщикам, не получившим налоговые уведомления на
уплату налогов, необходимо обратиться в налоговую инспекцию по
адресу: г. Ельня, ул. Энгельса, д.7. Справочный телефон 2-00-27.

Межрайонная ИФНС ФНС России
№ 8 по Смоленской области обраща-
ет внимание налогоплательщиков,
что в связи с переходом налоговых
органов на Автоматизированную ин-
формационную систему нового поко-
ления «Налог-3», при необходимос-
ти обращения налогоплательщика с
заявлением об уточнении платежно-
го документа, оформленного до
01.01.2012, уточнение его в общеус-
тановленном порядке возможно до
01.08.2015.

Администрации  муниципального образования «Ельнинский район»
Смоленской области НА ПОСТОЯННУЮ РАБОТУ ТРЕБУЕТСЯ
ведущий специалист по физической культуре и спорту. Требова-
ния: высшее образование, опыт работы с молодежью. Телефон для
справок 4-22-34.

ОБЪЯВЛЕНИЯ

В соответствии с Федераль-
ным законом «О прожиточном
минимуме в Российской Федера-
ции» и областными законами «О
порядке установления величины
прожиточного минимума в Смо-
ленской области», «О потреби-
тельской корзине в Смоленской
области» постановлением обла-
стной администрации установле-
на величина прожиточного мини-
мума в нашем регионе за II квар-
тал 2015 года.

В расчете на душу населения
она составила 10625 рублей, а по
основным социально-демогра-
фическим группам населения в
Смоленской области такова: для
трудоспособного населения –
11446 рублей, для пенсионеров –
8734 рубля, для детей – 10423
рубля.

Óñòàíîâëåíà
íîâàÿ âåëè÷èíà
ïðîæèòî÷íîãî
ìèíèìóìà

ÏÐÅÄËÀÃÀÞ ÎÒÄÛÕ
ÍÀ ×¨ÐÍÎÌ ÌÎÐÅ

в частном доме (пос. Кабардин-
ка, Геленджикский район). Недо-
рого. Тел. 8 962 861 37 19.

 ПРОДАЁТСЯ двухкомнатная
квартира со всеми удобствами.
Рассмотрим любой вариант. Тел.
8 910 782 07 90.

 ПРОДАЁТСЯ сено в рулонах.
Тел.: 2-63-75,  8 915 656 32 90,
8 915 633 42 76.

Нарежьте лук полукольцами,
морковь – кружочками, которые
затем разрежьте пополам. Налей-
те в кастрюлю растительное мас-
ло, опустите туда лук и морковь,
тушите в течение 20 минут после
закипания на маленьком огне, за-
тем добавьте фасоль, дайте по-
кипеть ещё минут 5-10, добавьте

уксус, соль, гвоздику
и душистый пе-
рец и проварите

ещё 2-3 минуты.
Затем разложите мас-

су по чистым банкам, стери-
лизуйте 20 минут и закатайте.

Банки переверните вверх дном
и укутайте.

Для маринада:
1 стак. сахара,
1 стак. раститель-

ного масла,
2 ст.л. соли,
150 мл 9% уксуса,
специи для корей-

ской моркови.

Ингредиенты:
1,1 кг чеснока (неочищенного);
10 горошин душистого перца;
3 лавровых листочка;
5 бутонов гвоздики;
палочка корицы.

Приготовление:
Ìàðèíîâàííûé ÷åñíîê

Для маринада:
625 мл воды;
84 г сахара;
34 г соли;
25 мл уксусной эссенции;
5 баночек по 0,25 л.

Очистить чеснок, промыть,
дать стечь воде.

Палочку корицы поломать на 5
частей. В промытые и высушен-
ные банки раскладываем специи.

Укладываем в банки чеснок.
Для приготовления маринада

кипятим воду с солью и сахаром.
После закипания выключаем и до-
бавляем эссенцию.

Таз или кастрюлю с широким
дном выстилаем тканью (чтобы
банки при нагревании не лопнули),
ставим банки, заливаем горячим
маринадом. В таз наливаем воды
по «плечики» банок.

Накрываем банки прокипяченными крышками.
Стерилизуем содержимое банок 8 мин. с момента закипания воды.

Закатываем, переворачиваем банки на крышки. Остужаем.
Ароматный и «незлой» чесночок на зиму готов!

Âàðåíüå-ïÿòèìèíóòêà èç ìàëèíû

Приготовление:
Подготовленную малину засыпьте сахаром

и оставьте на 4-5 часов.
Слейте выделившийся сок и прокипятите

его в течение 10 минут.
В получившийся сироп опустите ягоды, до-

ведите до кипения, уменьшите огонь и прова-

Ингредиенты:
1кг ягод,
1 кг сахара.

рите в течение 5 минут. Разлейте варенье по банкам и закатайте.

Официально

Администрация и Совет депутатов
Леонидовского с/п выражают искреннее
соболезнование ветерану Великой Отече-
ственной войны Иванову Николаю Егоро-
вичу по поводу смерти его жены.

Для сбора урожая ягод и пло-
дов (вишня, малина, смороди-
на, яблоки) в Московскую об-
ласть ТРЕБУЮТСЯ рабочие:
мужчины, женщины; грузчики-
разнорабочие.  Проживание,
питание бесплатно. Оплата
сдельно-премиальная, до
35000 руб.

Тел.  8-964-183-69-93.

Âíèìàíèþ íàñåëåíèÿ!

Родные.

ÁÓÐÅÍÈÅ ÑÊÂÀÆÈÍ
с установкой насоса, без заезда
техники. Тел.: 8 905 696 94 41,

          8 920 667 77 21.

ÁÓÐÅÍÈÅ ÑÊÂÀÆÈÍ
Тел. 8 910 71 80 686.

* Реклама

ПРОДАМ: сетку-рабицу – 550 р., сетку кладоч-
ную – 90 р., столбы – 200 р., ворота – 4250 р.,
калитки – 1830 р., секции – 1450 р., профлист,
арматуру. Доставка бесплатная: 8-915-051-94-23;
8-915-367-75-26.
ПРОДАМ: бытовки – 43200 р., кровати металли-
ческие – 1360 р. Матрац, подушка, одеяло –
600 р. Доставка бесплатная: 8-915-051-94-23;
8-915-367-75-26.

ГАРАЖИ СБОРНЫЕ
(7 размеров) с вертикальным
подъёмом ворот, установка
в любом месте за 3 часа.

От 19 тыс. руб.
Тел. 8 960 54 99 777Ре

кл
ам

а.

101 – ÏÎÆÀÐÍÀß ×ÀÑÒÜ
102 – ÏÎËÈÖÈß
103 – ÑÊÎÐÀß ÏÎÌÎÙÜ
104 – ÃÀÇÎÂÀß ÑËÓÆÁÀ

ÒÅËÅÔÎÍÛ
ÝÊÑÒÐÅÍÍÛÕ ÑËÓÆÁ
ÑÎ ÂÑÅÕ ÌÎÁÈËÜÍÛÕ

ÒÅËÅÔÎÍÎÂ:


